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PRESENTACIÓ
L’Associació de Veterinaris i Higienistes de Catalunya (AVHIC) és una entitat que té per objecte aplegar tècnics especialitzats  en els 
àmbits de la higiene i tecnologia alimentàries, salut pública i medi ambient.Com hem fet 20 anys de la nostra fundació, hem pensat 
que la  millor manera de celebrar-ho és organitzar aquest primer Congrés, amb  l’objectiu de trobar-nos per compartir experiències 
i actualitzar coneixements. Us encoratgem a inscriure-us per seguir treballant en la millora de la seguretat alimentària del nostre país.

Ben cordialment,

Mercè Almirall
Presidenta AVHIC

PROGRAMA 
09.00-09.30 h

09.30-09.45 h

09.45-10.30 h

10.30-11.30 h

11.30-12.00 h

Acreditacions i lliurament de la documentació

PRESENTACIÓ CONGRÉS
Sr. Lluís Picart, Director de Protecció de la Salut 
de l’Agència Salut Pública de Catalunya
Sra. Mercè Almirall, Presidenta d’AVHiC

PONÈNCIA  1

És necessari l’autocontrol per garantir la seguretat
alimentària?  Hi ha altres alternatives?

Sr. Santiago Valcarcel. Cap de Programes de Salut Pública
de la Subdirecció de Salut Pública de Bizkaia.

Presenta: Sra. Mònica Saltor, junta d’AVHiC

Pausa i cafè

TAULA RODONA 1 
Món global, seguretat global?  (importacions i exportacions)

Modera: Sr. Joan Cots. Cap de l’Àrea de Gestió de Riscos
del Servei Regional a la Catalunya Central de l’Agència de 
Salut Pública de Catalunya.

 * De Catalunya al món. 
 Sra. Carme Chacón, Cap de la Divisió de Gestió de 
 Riscos de l’Agència de Salut Pública de Catalunya.
 * Actuacions en sanitat exterior. 
 Sr. Raül Betran. Coordinador Regional del Servei 
 d’Inspecció de Sanidad Animal, Región IV (MAGRAMA)
 * L’experiència d’una empresa exportadora.
 Sra. Enrica Insa. Directora de Qualitat de 
 Noel Alimentària.

12.00-13.30 h

13.30-14.00 h

14.00-15.30 h

15.30-17.15 h

17.15-17.45 h

17.45-18.00 h

 * La visió de l’administració. Sra. Esther Bigas Vidal
 Cap de la Divisió d'Objectius i Programes. Protecció de la Salut. 
 Agència de Salut Pública de Catalunya
 * Canvi de ritme. Apropant-nos al consumidor. 
 Sra. Lourdes Bullich. Cap de Gestió de Qualitat 
 de Condis Supermercats, S.A.
 * Reformular per a ser més competitius. Sr. Albert Monferrer.
 Director Tècnic de BDN Food Solutions i professor associat
 pel grau de Ciència i Tecnologia dels Aliments 
 a la Universitat de Barcelona (UB)
 * Fraus alimentaris. Sra. Luana Ésser. Inspectora 
 Agroalimentària del Departament d’Agricultura, Ramaderia,
 Pesca, Alimentació i Medi Natural de la Generalitat de
 Catalunya.

PONÈNCIA 2
Estudis de vida útil. Com afrontar el repte? 
Dra. Sara Bover i Cid. Investigadora del Programa de 
Seguretat Alimentària de l’IRTA.

TAULA RODONA 3
Els resultats de les inspeccions han de ser públics?

PONÈNCIA 3
Presentació projecte “Bullipèdia - innocuïtat aliments”
Sr. Pere Castells. Coordinador de la Unitat UB-Bullipèdia 
de la Universitat de Barcelona.

Dinar

ACTE DE CLAUSURA
Sr. Xavier Llebaria, Director de l’Agència de Salut Pública de Barcelona
Sra. Mercè Almirall, Presidenta d’AVHiC

TAULA RODONA 2
La crisi ha afectat la qualitat i la seguretat dels aliments?

Modera: Sra. Glòria Cugat. Cap de l’Àrea de Planificació
i Auditories de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària de
l’Agència de Salut Pública de Catalunya.

Moderador: Sr. Daniel Giménez. Responsable d’Equip Territorial
de Salut Pública de l’Agència de Salut Pública de Catalunya.

 * La visió de l’administració d’Euskadi. 
 Sra. Arantzazu Alustiza.Tècnica de Salut Pública de 
 la Subdirecció de Salut Pública i Addiccions de Guipuzkoa.
 * La visió de l’administració del Regne Unit (FSA). 
 Sr. Javier  Domínguez. Director veterinari adjunt i cap 
 d’estratègia de la divisió d’higiene alimentària i microbiologia. 
 Food Standards Agency (FSA) Regne Unit.
 * La visió d’un cuiner de renom. Sr. Carles Gaig. Xef de cuina 
 del Restaurat Gaig. 1* Michelin.

Presenta: Sr. Isidre Ferran, junta d’AVHiC

Presenta: Sr. Jordi Gisbert, Vicepresident d’AVHiC

(informació i inscripcions)
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INSCRIPCIONS
Per formalitzar la inscripció és necessari omplir el formulari en línia que trobareu al

web www.avhic.com. La inscripció inclou assistència a les sessions, documentació del Congrés,
servei de cafè i dinar de treball. Indicar si s’assistirà al dinar de treball (*)

La inscripció és gratuïta pels socis d’AVHIC donats d’alta abans del 1 de febrer del 2014.
Els socis d’AVHIC han de fer la inscripció omplint el formulari en línia indicant si assistiran al dinar de treball (*)

Els no socis i altres és imprescindible que facin el pagament mitjançant
transferència bancària al compte 2100-0781-42-0200187832, 

indicant nom de la persona inscrita i referència “Congrés AVHIC”.
(*) Important per evitar el malbaratament d’aliments.

Preus inscripció iva inclòs Abans 21 de febrer Després 21 de febrer 

Soci AVHIC 
 

Gratuïta Gratuïta 

No soci 
 

110€ 140€ 

70€ 90€ 

(*) Es farà una donació d’1 euro per cada inscripció al Banc dels Aliments.

(**) Cal acreditació

Estudiant/aturat/col·legis 
veterinaris Catalunya/CoDiNuCat(**)

SECRETARIA 
TÈCNICA

Preus inscripció (*): 

08035 Barcelona

LLOC
HOTEL ALIMARA (CETT)

carrer de Berruguete, 126


